佛山市三水区市场监督管理局2022年

食品安全抽检分析报告

为贯彻落实《中共中央 国务院关于深化改革加强食品安全工作的意见》及省政府2022年民生实事有关工作决策部署，切实保障人民群众食品消费安全，2022年，三水区市场监督管理局共抽检食品4349批次，完成了全年市监部门食品检验量任务要求，完成率144.2%，合格4244批次，不合格105批次，合格率为97.59%，不合格率为2.41%。

一、全区食品抽检总体情况

（一）全区食品抽检财政投入情况。

2022年，我区市监部门在食品抽检上财政投入经费共计429.39万元，其中区局投入经费276万元，各镇（街道）市场监管所合计投入153.39万元。
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    （二）各环节食品抽检质量安全状况及分析。

2022年，生产环节共抽检747批次，其中不合格9批次，不合格率为1.2%；销售环节共抽检2191批次，不合格63批次，不合格率为2.88%；餐饮环节共抽检1411批次，不合格33批次，合格率为2.34%。

（三）各类别食品抽检质量安全状况及分析。

2022年，按照国抽系统中的食品类别，我局开展了食品安全监督抽检，各类别食品抽检统计结果见下表。

	序号
	食品大类
	抽检批次
	合格批次
	不合格批次
	不合格率
	合格率

	1
	粮食加工品
	294
	294
	0
	0.00%
	100.00%

	2
	食用油、油脂及其制品
	259
	259
	0
	0.00%
	100.00%

	3
	调味品
	183
	181
	2
	1.09%
	98.91%

	4
	肉制品
	440
	429
	11
	2.50%
	97.50%

	5
	乳制品
	64
	64
	0
	0.00%
	100.00%

	6
	饮料
	172
	169
	3
	1.74%
	98.26%

	7
	方便食品
	37
	36
	1
	2.70%
	97.30%

	8
	饼干
	30
	30
	0
	0.00%
	100.00%

	9
	罐头
	13
	13
	0
	0.00%
	100.00%

	10
	冷冻饮品
	23
	23
	0
	0.00%
	100.00%

	11
	速冻食品
	110
	109
	1
	0.91%
	99.09%

	12
	薯类和膨化食品
	21
	21
	0
	0.00%
	100.00%

	13
	糖果制品
	39
	39
	0
	0.00%
	100.00%

	14
	茶叶及相关制品
	15
	15
	0
	0.00%
	100.00%

	15
	酒类
	131
	130
	1
	0.76%
	99.24%

	16
	蔬菜制品
	71
	69
	2
	2.82%
	97.18%

	17
	水果制品
	61
	60
	1
	1.64%
	98.36%

	18
	炒货食品及坚果制品
	51
	49
	2
	3.92%
	96.08%

	19
	蛋制品
	20
	20
	0
	0.00%
	100.00%

	20
	可可及焙烤咖啡产品
	5
	5
	0
	0.00%
	100.00%

	21
	食糖
	12
	12
	0
	0.00%
	100.00%

	22
	水产制品
	25
	25
	0
	0.00%
	100.00%

	23
	淀粉及淀粉制品
	42
	42
	0
	0.00%
	100.00%

	24
	糕点
	322
	315
	7
	2.17%
	97.83%

	25
	豆制品
	114
	113
	1
	0.88%
	99.12%

	26
	蜂产品
	13
	13
	0
	0.00%
	100.00%

	27
	保健食品
	14
	14
	0
	0.00%
	100.00%

	28
	特殊膳食食品
	8
	8
	0
	0.00%
	100.00%

	29
	特殊医学用途配方食品
	2
	2
	0
	0.00%
	100.00%

	30
	婴幼儿配方食品
	4
	4
	0
	0.00%
	100.00%

	31
	餐饮食品
	458
	445
	13
	2.84%
	97.16%

	32
	食品添加剂
	16
	16
	0
	0.00%
	100.00%

	33
	食用农产品
	畜禽肉及副产品
	197
	196
	1
	0.51%
	99.49%

	
	
	蔬菜
	632
	590
	42
	6.65%
	93.35%

	
	
	水产品
	158
	148
	10
	6.33%
	93.67%

	
	
	水果
	166
	162
	4
	2.41%
	97.59%

	
	
	鲜蛋
	83
	83
	0
	0.00%
	100.00%

	
	
	豆类
	11
	11
	0
	0.00%
	100.00%

	
	
	生干坚果与籽类食品
	14
	11
	3
	21.43%
	78.57%

	34
	其它食品
	19
	19
	0
	0.00%
	100.00%

	总计
	4349
	4244
	105
	2.41%
	97.59%


共抽检了34个食品类别，从抽检合格率上来看，其中共有21个类别的食品合格率为100%，分别是粮食加工品、食用油、油脂及其制品、乳制品、饼干、冷冻饮品、薯类和膨化食品、茶叶及相关制品等。抽检量较大的类别中，粮食加工品（100%）、食用油、油脂及其制品（100%）、调味品(98.91%)、饮料（98.26%）的合格率较高。合格率低于总体平均水平的有：肉制品（97.50%）、炒货食品及坚果制品（96.08%）、餐饮食品（97.16%）、蔬菜制品（97.18%）以及食用农产品（95.24%）。
从抽检数量上来看，食用农产品的抽检数量最多，为1261批次，餐饮食品的抽检数量仅次于食用农产品，为458批次。其他抽检数量较多的依次是肉制品440批次，糕点322批次。
（四）各镇（街道）食品抽检质量安全状况及分析。

2022年全区食品抽检覆盖了所有镇（街道），根据区、镇（街道）两级抽检数据，抽检批次最多的是西南街道1587批次，其余依次为乐平镇959批次，云东海街道600批次,白坭镇409批次，芦苞镇360批次，大塘镇263批次，南山镇171批次。
各镇（街道）抽检合格率分别为：西南街道98.3%，云东海街道94.67%，白坭镇98.78%，乐平镇97.18%，芦苞镇98.61%，大塘镇98.86%，南山镇96.49%。

二、不合格项目情况及原因分析

（一）不合格项目情况。

从检验项目看，在抽检的4349批次中检出105批次不合格，包括倍硫磷、毒死蜱、噻虫胺、大肠菌群、阴离子合成洗涤剂等个38不合格项，共111项次（部分产品涉及多个项目不合格）。

从不合格项目来看，不合格项次数由高至低分别为：噻虫胺不合格17项次，菌落总数不合格14项次，大肠菌群不合格9项次，毒死蜱不合格5项次，恩诺沙星不合格4项次，腐霉利不合格4项次，酸价(以脂肪计)不合格4项次，阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)不合格4项次，防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和不合格3项次，倍硫磷不合格3项次，吡虫啉不合格3项次，氯霉素不合格3项次，灭蝇胺不合格3项次，氟虫腈不合格3项次，克百威不合格3项次，铅(以Pb计)不合格3项次，镉(以Cd计)不合格2项次，过氧化值(以脂肪计)不合格2项次，蛋白质不合格2项次，噻虫嗪不合格2项次，水胺硫磷不合格2项次，甲拌磷不合格2项次，脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)不合格2项次，甲醇不合格1项次，腈苯唑不合格1项次，孔雀石绿不合格1项次，标签不合格1项次,铝的残留量不合格1项次，霉菌不合格1项次，其它氮(以N计)不合格1项次，呋喃西林代谢物不合格1项次，铜绿假单胞菌不合格1项次，五氯酚酸钠(以五氯酚计)不合格1项次，胭脂红不合格1项次，总汞(以Hg计)不合格1项次，标签不合格1项次。
不合格项目原因具体分析。

1.农兽药残留。

在53批次不合格食用农产品中检出噻虫胺、毒死蜱、腐霉利、倍硫磷、吡虫啉、氟虫腈等农兽药残留。

噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀、胃毒和内吸活性。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉、蓟马、飞虱等半翅目、鞘翅目、双翅目和某些鳞翅目类害虫的杀虫剂，具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长、对作物无药害、使用安全、与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。

毒死蜱是一种常用的中等毒性有机磷杀虫剂，对蔬菜上多种咀嚼式和刺吸式口器害虫均具有较好防效，混用相容性好，可与多种杀虫剂混用且增效作用明显。但毒死蜱可经吸入、食入、经皮吸收，造成人体头痛、头晕、无力，视力模糊、恶心、呕吐、瞳孔缩小。严重者出现肺水肿、大小便失禁、昏迷。原农业部2032号公告规定2016年12月31日起禁止毒死蜱在蔬菜上禁用。

造成农药残留超标的主要原因是农户在果蔬种植过程中不控制用药种类、用药剂量和安全风险，只一味追求杀虫效果，或为追求最大利益，未过休药期就采摘售卖。

出现使用违禁兽药和兽药残留超标的可能原因有：（1）为了追求利益，保证养殖和销售的水产品和畜禽的成活率，部分养殖户和销售者在生产经营过程中使用违禁兽药；（2）使用人员不了解药物的休药期和使用量；（3）以初级农产品为原料的食品经营企业在购买时，把关不严，未对兽药残留项目验收或检验。

2.微生物污染。

    在2022年食品抽检中，检出菌落总数不合格14项次，大肠菌群不合格9项次，霉菌不合格1项次。
大肠菌群主要反映食品被人或动物肠道菌污染的可能性，是国内外通用的食品污染常用指示菌之一，超标易引起人体肠胃不适、腹泻等症状，严重超标易引发肠道传染病或食物中毒；菌落总数是用来评价食品清洁度和安全性的指标，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。导致微生物指标不合格的可能原因有：（1）生产经营者食品安全意识淡薄，卫生控制不严格，如加工或经营场所卫生条件不符合要求，没有做好设备、设施和环境的清洁消毒工作，或者生产或销售的工作人员洗手消毒措施不到位，或员工感染生病依旧工作而污染食品；（2）包装、贮运容器等不洁或破损造成了二次污染；（3）生产加工过程中工艺参数设置不合理或未按规程操作，如高温灭菌温度不够高，时间不够长，未将微生物杀死；（4）购买的原辅料已被污染，或者生产加工用水受到污染。

食品生产运输销售的各个环节员工的不正确行为、设备设施的能力和状态都有可能导致菌落总数超标；物料主要包括各种原辅料、内包材、生产用水和冰等，若各种料原始微生物含量较高，还是有增加后期产品菌落总数超标的风险；从原辅料的运输、贮存、加工成成品以及销售等各个环节场所的不当，都有可能导致产品菌落总数超标；若在流通环节检出多种食品存在菌落总数超标的情况，则问题极有可能是销售方未按照规定要求存储、摆放食品，比如个别超市不具备低温冷藏设施却销售需冷藏的食品，有的食品标签标注储存条件为避光，销售者却将食品置于阳光直射条件下等。

3.超范围、超限量使用食品添加剂。

 在2022年食品抽检中，检出食品中超范围、超限量使用铝、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、胭脂红，以及防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和项目不合格。

食品添加剂对于防止食品腐败变质，增加食品种类，繁荣食品市场，满足人们对食品营养、质量以及色、香、味的追求，起到了重要作用，常被称为食品工业的灵魂。但在食品生产加工中，食品添加剂的使用范围和添加量必须依据标准GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》和原国家卫计委发布的补充公告为准。

出现食品添加剂不合格的主要原因有：（1）生产企业对有关法律法规、食品安全标准的规定理解不足从而盲目添加，比如有些企业不了解GB 2760-2014附录A中A.2对同一功能的食品添加剂（相同色泽着色剂、防腐剂、抗氧化剂）在混合使用时的规定，导致几种防腐剂或着色剂混合使用的比例之和大于1，被判产品不合格；（2）生产企业对食品抽检存在一定的侥幸心理，为了延长产品保质期或提高产品风味和色泽而不规范使用食品添加剂，如食用油中的乙基麦芽酚、米面制品中的脱氢乙酸等；（3）生产企业对原料品质验收和生产工艺控制不严，使用了含有超量超范围食品添加剂的原材料进行生产。
三、下阶段工作措施与工作建议
2023年，我局将着重抓好以下工作：

科学制定抽检计划。合理统筹安排区、镇两级食品检验任务，确保按照上级规定的时间节点达到进度要求，全面完成2023年食品抽检任务。本着区、镇合理分工、各有侧重的原则，按照“时间过半、任务过半”的要求，统筹规划，科学制订实施方案。抽检应覆盖城市、农村、城乡结合部等不同区域，生产、经营、餐饮、网络销售等不同业态，所有食品大类、品种和细类。加强部门间的沟通联系、密切配合，形成工作合力，共同推动食品安全抽检工作有序开展。

增强问题发现能力。从解决人民群众普遍关心的突出问题入手，聚焦“米袋子、菜篮子”等大宗消费食品和“一老一少”食品及农村、校园、幼儿园周边等重点区域，围绕“农药兽药使用减量和产地环境净化”“假冒伪劣食品治理”等十大攻坚行动、《广东省食用农产品“治违禁 控药残 促提升”三年行动计划（2021-2024年）实施方案》明确的治理重点，以及针对监管和执法中发现的问题、食品安全事故、热点舆情事件等突出问题进行抽检；结合体系检查、飞行检查、日常检查等情况适时调整抽检任务，为进一步强化食品安全监管提供技术支撑，提升问题食品发现能力。

依法做好核查处置工作。各镇（街道）市场监管所要进一步保证核查处置工作的时效性和有效性，对同一企业同一问题反复发生的，要对前一次的核查处置工作进行有效性评估，做好原因排查、督促企业整改，涉及其他监管部门的及时通报，形成监管闭环。对不合格产品信息应及时对外公布，让消费者掌握更多质量信息，引导消费者合理选购，加强对食品生产经营者的震慑作用。



